\X' COUPE VALAISANNE
Classique du Valais - Sorbet d’Abricot

nappé d'eau-de-vie d'abricot du Valais
12

COUPE WILLIAMINE
Sorbet poire arrosé de Williamine, servi
bien glacé
12

COUPE COLONEL

Sorbet citron arrosé de vodka
12

COUPE LIMONCELLO
Sorbet citron, limoncello italien et
chantilly légére
12

Toutes les coupes sont servies avec une
boule de glace.

SUPPLEMENT POUR UNE 2EME BOULE : 4.-

'EA N EN I EST RN EEEEENE B BN EEESES
LES PETITS GOURMANDS
Mini Cheeseburger 23

Burger de boeuf d’Hérens, fromage, avec légumes et
frites

Saucisses & frites 16
Mini saucisses de veau grillées avec légumes et frites

Poulet Croustillant 17
Haut de cuisse de poulet pané maison, avec légumes et
frites

Petites Pates du chalet 14

Petits macaronis a la créme, aux lardons et au fromage
fondant, dorés au four

'ypurerere T E X E R R B R F X N 2 3§ 2

PHB RN Y USRS DS

*
.
L 4
*
*
*
’
L]
»
¢
¢
?
¢
¢
¥
»
: 2
.
*

# NOS SAVEURS DES ALPES
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TIRAMISU MAISON

Classique italien revisité avec légereté
14

MOELLEUX AU CHOCOLAT
Cceur fondant au chocolat noir, servi
chaud avec sa glace vanille et creme

chantilly maison. 10 minutes de cuisson
16

DAME BLANCHE

v Glace vanille, sauce chaude au chocolat v

et créme chantilly
13

CAFE GOURMAND
Café accompagné d’'un assortiment de

douceurs maison
14

GLACES DES ALPES
Glaces: Vanille, Chocolat, Caramel au
beurre salé, Double créme de Gruyere, Moka
Sorbets: Fraise, Citron, Poire, Abricot

1 BOULE: 4.-

v/

DIGESTIFS POUR LES GRANDS

2cl / 4cl
Abricotine / Williamine 5/10
Vielle Prune 5/10
Grappa Sibona 5/10
Génépi 6 /12
Beirao 5/10
Amaretto / Limoncello / Bailey’'s 5/10

Expresso Martini 16

Irish Coffee 16

ool

de I'Equipe du PAPILL'ON
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Dine boldly.Stay cozy.La Tzoumaz



COCKTAILS & APERO

MARGARITA 17

Tequila, cointreau, jus citron vert
Classique et vif, aux accents de soleil sur la neige.

NEGRONI 17

Gin, Campari, vermouth rouge
Amer, profond et parfaitement équilibré.

AMARETTO SOUR 17

Amaretto, citron frais, blanc d’'ceuf
Doux, soyeux et légérement acidulé.

APEROL SPRITZ 15

Aperol, Prosecco, eau pétillante
Léger et rafraichissant — l'apéritif des sommets.

HUGO 15

Prosecco, sirop de fleur de sureau, menthe fraiche,
citron vert
Floral, pétillant, un souffle d’altitude.

LES INCONTOURNABLES
Crus du VALAIS

Fendant - Vif, minéral et joyeux
Johannisberg - Rond, floral et doux
Petite Arvine - Saline, vive et expressive

# NOS SAVEURS DES ALPES

LE PAIN A L’AIL
Mini baguette croustillante, garnie de beurre a

l'ail et gratinée au fromage a raclette du Valais.
18

CROQUETTES DU CHEF
Croquettes croustillantes faites maison,
préparées avec un mélange de fondue, fromage
a raclette et parmigiano. 4 ou 8 piéces
16 / 30

“CHOURICO” FLAMBE
Chorizo de porc, fumé et flambé a table, a la
Portugaise.
22

OS A MOELLE
Os a moelle roti a l'ail, servi avec une petite
salade.
19

ESCARGOTS GRATINES
Escargots gratinés au beurre aux herbes et a
'absinthe. 6 ou 12
16 / 28

ASSIETTE VALAISANNE
Viande séchée, jambon cru, lard séché, saucisse
artisanale et fromage.
21/ 31

&~ DU JARDIN =20

Salade PAPILL'ON 29

Salade verte, figues séchées, noix caramélisées,
pommes vertes, servie avec une tomme

fondante en croflte. . .
Végétarienne

Salade Mélée 10 /17

Salade fraiche et colorée, servie en entrée

ou en plat. o
Végétarienne / Vegan

Salade “Ma Poule” 26

Salade fraiche, betterave marinée, oignon
rouge, carotte et chou-rouge.
Accompagnée de laniéres de poulet bien
croustillant.

Salade Verte 8/ 14

Mélange de jeunes pousses, assaisonnées d'une
vinaigrette maison.
Végétarienne / Vegan

Fondue au Fromage

# NOS SAVEURS DES ALPES

LES ESSENTIELS

Poulet Croustillant 36
Hauts de cuisses de poulet suisse, marinés 24h
puis panées avec soin — servis dorés et
croquants, accompagnés d'une salade verte et
d’'un accompagnement au choix.
Acc: Frites, Pdtes, Riz ou Légumes

Le Poulpe PAPILL'ON 38

Cuisson lente sous vide, ensuite grillé. Servi avec
purée de patates douces, mayonnaise a l'ail
maison, croustillant de poireau et sauce Pico de
Gallo maison.

Recommandation du Chef

Filet de Bar 39

Grillé au sel, servi avec sa sauce au basilic,
accompagné de légumes de saison et de pommes
de terre sautées.

A déguster avec un verre de Petite Arvine.

Curry de Légumes 33
Curry vert aux légumes de saison croquants, servi
avec du riz.
Vegan et sans lactose

Burger au Poulet Croustillant 32

Notre steak de poulet croustillant, tranche de
tomate, fromage a raclette, salade et sauce
tartare,

Servi avec salade et frites

Burger PAPILL'ON 35

Steak de boeuf d’'Hérens haché, fromage de
Bagnes fondant, bacon croustillant, oignons
caramélisés, roquette, relish et sauce BBQ
maison.

Servi avec salade et frites

Burger XL 47

Double steak de boeuf d’'Hérens haché, fromage
de Bagnes fondant, bacon croustillant, oignons
caramélisés, roquette, relish et sauce BBQ
maison.

Servi avec salade et frites

Pierrade PAPILL'ON 47 /59
Filet de boeuf suisse (200 g ou 350 g), saisi sur
pierre chaude, accompagné de notre beurre du
Chef maison et de deux garnitures au choix.
acc: Salade, frites, pdtes, légumes ou riz

N'hésitez pas a demander a votre serveur en cas d’allergies ou d’intolérances.

L"Héritage Alpin
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NatUre .o e 28
A la biére Valaisanne IPA ...l 32
Epicée au piment d'Espelette ................. 31
Truffée. o 36

Demandez a votre serveur du pain sans gluten ou des

pommes de terre pour accompagner votre fondue. Sup. +4.-

Raclette

Fromage Bagnes 4 - Liddes - VS

Plateau de charcuterie pour deux 12

Fondues Chinoises

min 2 personnes

min 2 personnes

Fondue Chinoise.......coooviiiiiiiiiiain.. 47

Filet de boeuf frais coupé minute, servi avec des
frites, salade verte et 3 sauces maison: truffes,
curry a l’ananas et tartare.

Supplément viande 100g (1 pers.) 15

min 2 personnes
Raclette a discrétion..........ccoovvevveinnnn.. 32

Fondue Chinoise ROYALE.................... 55

Filet de boeuf frais, agneau, dinde, crevettes et
noix de Saint-Jaques. Servi avec des frites,
salade verte et 3 sauces maison: truffes, curry a
l'ananas et tartare.

Uniquement sur réservation
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